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Breakfast menu, Reqggeli menii

Kontinentilne ranajky ,
$unka, syr, maslo, dZem, zelenina

Continental breakfast
ham, cheese, butter, jam, vegetables

Continental reggeli

sonka, sajt, vaj, dzsem, zoldség

Hemendex ,
Ham and eggs
Siilt sonka tojassal

Miesané vajcia na cibul'ke s anglickou slaninkou
Scrambled eggs with onions and english bacon

Tojasrantotta hagyman, angol szalonnaval

Pirky, hor¢ica
Boiled sausage with mustard

Virsli mustarral

Kuraci toast

Zapeena hrianka s kuracim masom a syrom
Roasted toast with chicken and cheese

Besiilt pirités csirkehissal és sajttal

Francuzske ranajky 9
3 ks Croissant, maslo, med, dzem

French breakfast - 3pcs Croissant, butter, honey, jam

Francia reggeli - 3 db Croissant, vaj, méz, dzsem

Anglické ranajky
Biela fazula na paradajkach, anglickd slanina, volské oko

English breakfast - Baked beans, crunchy bacon, fried egg
Angol reggeli - Paradicsomos bab, siilt szalonna, titkortojas

Bruschetta s paradajkou, mozzarellou a bazalkou ,

Bruschetta, tomato, mozzarella, basil

Bruschetta, paradicsom, mozzarella, bazsalik
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Soups, Leves

0331 Podla dennej ponuky
Daily menu
Napi kinalat

3 @ ! p < ! @ I
Soup at 10:00 am, Tizérai leves
0331 Podla dennej ponuky

Daily menu

Napi kinalat

Hotové jedlaQ (v letnej sezéne)
Main dishes according to daily offer
: Heész ételek
s00¢ Madarsky gul4s, knedle ,
Hungarian goulash and dumplings
Magyar gulyas, knédli

#50g Bravcové pecené, cervena kapusta, knedle

Roasted pork with red cabbage and dumplings
Siilt sertéshus, voroskaposzta, knédli
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200g

200g

150¢
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(cakacia doba po dohode s obsluhou)
To order, Specialited, Rendelésre

Andrissyho koreneny steak

hovidzia svieckovica, cesnak, farebné korenie, hor¢ica

Steak Andrassy

garlic, mixed spices, mustard

Andrissy steak

foghagyma, szines flszer, mustir

Steak Eszterhazy

hovidzia svieckovica, niva, brusnice
Steak Eszterhazy

Sirloin with Roquefort sauce and cranberries

Steak Eszterhazy

szlizpecsenye rolifortmartdssal és vorosafonya martdssal

Hovidzie soté zo svieckovice na éervenom vine

so susenymi slivkami

Beef sotee on red wine with dried plums

Vérosborban parolt bélszincsikok aszalt szilvival
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. Jedla =z bravéového miéisa

Pork meals, Etelek sertéshiishél

150¢

150¢g

150¢g

150g

150g

150¢

Vyprazany bravéovy rezen

Wiener schnitzel

(1,3)

Sertésszelet kirantva

Laci pecene
karé, cesnak, cibula, feferény

Hungarian roast pork
pork, garlic, onion, hot pepper, horseradish

Laci pecsenye
karaj, foghagyma, voréshagyma, csipos paprika, torma

Soté Bakonyskych betarov

bravova panenka, le¢o, sampinény, feferénky
Spicy sotee of pork sirloin with mushrooms

Bakonyi betyir szoté gombaval, pikinsan

Medajlénky Czinka Panna ¥

bravova panenka, encidn, susené slivky
Pork sirloin with hard egg

Sziizpecsenye Czinka panna modra
aszalt szilvaval, sajttal toltve

Medajlénky s dipom z ¢edaru
Pork sirloin with cheddar dip
Sertésmedalok cheddar martassal

,Husarska“ pochutka

bravcové karé plnené ddenym syrom a Sunkou
Pork chop stuffed with ham and smoked cheese
Huszar szelet - fiistolt sajttal, sonkaval téltve

150¢

150¢

150¢

150g

150¢

150g

Jedla =z hydiny
Poultry, Etelek szarnyasokboé

Kuraci rezen na prirodny sposob s bylinkovym maslom
Natural chicken breast with herb butter

Csirke szelet természetes médon gyégynovény vajjal

Vyprizany kuraci rezen ,,Strapacik®
(v kukuri¢nych lupienkoch)
Chicken breast fried in cornflakes

»Borzaska“ Rantott csirkemell kukoricapehely bundiban

Toskanske kuréa &

Kuracie prsia plnené susenymi paradajkami a mozzarellou
Chicken breast with dried tomato and mozzarella stuffing

Csirkemell szaritott paradicsommal, mozzarellaval toltve

Groéfov vinar
Kuracie prsia, farebné korenie, vino, brusnice

Steak with cranberry
pork, various spices, wine, cranberry

Steak vorosafonyival
szinesflszer, bor, vorosafonyaval

Pochutka nasej kuchyne Py

Kuracie soté, brokolica, niva, smotana
Chicken sote, broccoli, niva, cream

Csirke szoté, brokkoli, niva, tejfol

Kuracie prsia so $ampinénovou omackou

Chicken breast on cream with mushrooms

Gombis-tejszines csirkemell




250¢

200g

350¢

400g

400 g

400 g

Jedida'z rqb

Fish meals, Hal ételek

Pstruh sedliacky * ,

pstruh na roste s pecenou slaninkou, cesnakom a cibulkou

Country style trout

grilled with crunchy bacon, garlic and onion

Pisztring parasztosan
roston siilt, pisztrang siilt, szalonndval, hagymaval, foghagymaval koritve

* zakazdych 10 g doplatok

Losos na bylinkovom masle
Salmon with herb butter

Lazac fiszervajjal

7
Cestoviny
Pasta, Tészta

Penne s kuracim misom a syrovou omackou

Pasta with chicken meat and cheese sauce

(1,7)

F6tt tészta csirkehussal és sajt martassal

Penne Napolitana
Cestoviny so susenymi paradajkami, pestom, olivami a parmezdnom

Pasta with dried tomatoes, pesto, olives and parmesan

Tészta széritott paradicsommal, pestoval, parmezannal

Tagliatelle Carbonara g

Cestoviny, Anglickd slanina, smotana, vajcia, parmezin
Tagliatelle with bacon, cream, eggs, parmesan .

Tagliatelle szalonna, tejszin, tojis, parmezan

Tagliatelle Funghi e Panna
Cestoviny so sampinénovo-smotanovou oméckou
Pasta with creamy mushroom souce

Tészta tejszines krémes gombamartassal
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100g

130¢g

130g

130g

350g

350g

120g

120g
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Meatless dishes, Hastalan ételek
Vyprazany syr
Fried cheese
Kirantott sajt

(1,3,7)

Pastiersky syr s

Fried cheese with ham

Pisztor sajt

Vyprizané éampiﬁény(m,
Fried champignons
Rantott gombafej ek

Vyprazany encidn s brusnicovou omickou ,
Fried Camembert with cranberry sauce

Rintott Camembert sajt vorosafonyaval

Bryndzové halusky

Gnocchi with ewe's sheep cheese
Juhtiros sztrapacska

Bryndzové pirohy ,
Pasty with ewe's sheep cheese
Juhtiros derelye

Dezerty

Desserts, Desszertek

L)

Domice palacinky so slahackou
dZem, ovocie, cokolida
Pancakes with whipped cream

jam, fruits, chocolate

Palacsinta
dzsem, gytimoélcs, csokolddé

Zmrzlinovy pohir s ovocim

Ice cream bowl with fruit

Fagylalt gyiimolcsel
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100g

100g

140g

100g

350¢g

200g

200g

120 g

Cokoladovy fondant,
Chocolate fondant
Csokoladés fondant 5

Stridla so zmrzlinou - podfa ponuky , .,
Roll with ice cream - daily menu

Rétes fagylalt - kindlat szerint

§ !/[

Miesany $alat z Cerstvej zeleniny
Salad mix from fresh vegetables / Salata mix friss z6ldségekb6l

Ruccola - mozzarella - cherry paradajky
Rocket salad with mozzarella and cherry tomatoes

Ruccola saldta mozzarellival, cherry paradicsommal

Zeleninovy salit s kuracim méisom

a jogurtovym dressingom

ladovy $alit, paradajka, uhorka, paprika, jogurtovy dressing, 100 g kuracie miso, syr
Mixed vegetable salad with yoghurt dressing and chicken breast

Joghurtos - z6ldséges csirkemellsalata

Grécky salit
Ladovy salit, uhorky, paradajky, cibulka, Feta syr, olivy
Greek salad - w1th Feta, cacumbers, tomatoes, onion and olives

Gorog salita - Jégsalata, uborka, paradicsom, hagyma, Feta sajt, olivabogyé
Neapolsky salat

Ladovy salit, susené paradajky, olivy, mozzarella, ruccola, parmezin

Salad Napoli - lettuce, dried tomatoes, olives, mozZzarella ruccola, parmesan
Nipolyi salata - jégsalita, szaritott paradicsom, oliva, mozzarella, ruccola
parmezan

Taliansky tanier a

50g prosciutto, 70g salat z paradajok s mozzarellou a bazalkou, ¢ierne olivy

Italian Plate

Prosciutto, tomato-mozzarella basil salad, black olives

i

»Taljan tanyér”

Prosciutto, paradicsom - mozzarella, bazsalikom salita, oliva bogyé
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150¢

150g

150¢

150¢

160g

160 g

150g

50g

50g

50g

30g

80g

80g

50g

Prilohy

Side dishes, Horetek

Varené zemiaky ,

Boiled potatoes, Fétt burgonya
Opekané zemiaky

Baked potatoes, Siilt burgonya
Americké zemiaky

American potatoes, Amerika burgonya

Hranolky
Chips, Szalma burgonya

Dusena ryza

Rice, Parolt risz,

Knedle

(1,3,7)

Dumplings, l_(néd]i
Anglicka zelenina
English vegetable, Angol z6ldség

Tatérska omécka
Tartare sauce, Tartar martas
Kecup

Ketchup, Kecsap

Feferény
Hot peppers, Feferén

Hor¢ica

Mustard, Mustar

Kyslé uhorky
Pickled gherkin,
Ecetes uborka

Olivy
Olives, Oliva

Chlieb
Bread, Kenyér
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10
11
12

13
14

Priloha ¢. 3 k druhej ¢asti potravinového kédexu
Zlozky vztahujice sak § 9 ods.4,5a7

Obilniny obsahujuce lepok (t.j. pSenica, raz, ja¢men, ovos, Spalda,
kamut alebo ich hybridné odrody)

Koérovce a vyrobky z nich

Vajcia a vyrobky z nich

Ryby a vyrobky z nich

Arasidy a vyrobky z nich

Séjové zrna a vyrobky z nich

Mlieko a vyrobky z neho

Orechy, ktorymi si mandle, lieskové orechy, vlasské orechy, kesu,
pekanové orechy, para orechy, pistacie, makadamské orechy

a queenslandské orechy a vyrobky z nich

Zeler a vyrobky zo neho

Hor¢ica a vyrobky z nej

Sezamové semena a vyrobky z nich

Oxid siricity a siri¢itany v koncentraciach vyssich ako 10 mg/kg
alebo 10 mg/1

VI¢i bob a vyrobky z neho

Mikkyse a vyrobky z nich

Polovi¢na porcia = 70 % z uvedenej ceny
Half portion = 70% of price
Y2 porci6 = 70 % az arnak

Uvedena viha misa je v surovom stave.
A megadott ételek sulya nyers viltozatban vannak feltiintetve.

Weight of food is in a raw form.

Zodpovedny vedici:
J. Bernathova, +421 58 788 2002

Beverages, Ytalok
Sumivé vino, Sparkling wine, Pezsgd

Hubert De Luxe 0,751
Hubert polosladké 0,751

Aperitiv, Aperitip

Martini bianco 011
Martini extra dry 011
Brandy
Karpatské brandy $pecial 40° 0,041
Whisky
Jack Daniels 40° 0,041
Tullamore Dew 40° 0,041
DE Etilu’!t.! !’ S o o! T.. P
Gin Beefeater 0,041
Borovicka Spisska 40° " 0041
Vodka Nicolaus 38° 0,041
Vodka Finlandia 40° 0,041
Slivovica Bosacka 52° 0,041
Premium rada R.Jelinek 38° : 0,041
Hruska, Slivka
Captain Morgan Spiced 35° 0,04/
Likéry, Liquors, Likor

Becherovka 38° 0,041
Fernet Stock 38°, Stock Citrus 27° 0,041
Jigermeister 35° . 0041

* Tatransky ¢aj 52° 0,041

Pivo, Beer, Sor

Zlaty Bazant 10° 051 1,504 o, 5
Zlaty Bazant’73 12° 051 1,508, 037
Zlaty Bazant nealko fl., alcohol free 051
Zlaty Bazant tmavy fl. , black 051
Zlaty Bazant 12° fl. 051
Plzen fl. 051
Krusovice 10° fl. 051

Zlaty Bazant Radler nealko fl. , alcohol free 051




n ll ' ""E. H < Ve @
Soft drinks, Alkoholmenites iuiité’k

Coca Cola/ Coca Cola Zero / Fanta / Sprite 0331

Capovani Kofola 0,101
Kinley Tonic, Kinley Ginger fl. 0251
Cappy 0,201
(pomarané, multivitamin, jablko, jahoda, ribezla, ananas, grep)
Fuzetea fl. (broskyna, jahoda) 0,251
Bonaqua (mineral water) fl. 0,251
Réemerquelle (mineral water) fl. 0331
Dzbén vody s citrénom 0,701
Red Bull 0,251

T l’ n Vel @
MNHot Drinks, Meleg Prissitok

Espresso + HB cukor 7g
Espresso Lungo + HB cukor 7g
Viedenska Kava + HB cukor 7g
Viennese coffee, Bécsi kave ‘
Latte Macchiato + HB cukor 7g
Cappuccino + HB cukor 7

Caj podla ponuky + HB cukor
Tea by daily offer, Tea kinalat szerint
Smotana do kavy 10 g 1ks

Cream, Tejszin a kavéba

Med HB20 g 1ks
Honey, Méz

Pochutiny, Snacks, Ropik

Aragidy 100¢
Peanuts

Chipsy 75g
Popcorn

Horalky
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Penzion pri kastieli*** Betliar
Kastielna ulica 16, Betliar

GPS - 48°42.3347,2030.529"
+421 58 788 2002
bernathova.janette@gmail.com
www.kastielbetliar.sk




